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« Hygiéne et sécurité
alimentaires — Application

de 12 méthode ]

ala Librairie Antoine

Hodema, société de-conseil

en matiere d’hétellerie, de -

restauration et de tourisme,
et Apave Liban, spécialiste
dans la maitrise des rig-
ques, lancent en collabora-
tion avec les éditions Aleph
leur guide ratique sur le
systéme HK)CCP (Analyse
Je,zs dangers et maitrise des
points critiques) — hygiéne
2t sécurité alimentaires, le
eudi 17 juin, de 17h30 2
20h, a la iibrairie Antoine
1'ABC Achrafieh.

Edité en trois langues
anglais, francais et arabe),
e guide intitulé a pour
sbjectif d’aider les profes-.
donnels de la restauration
it de I'hétellerie dans la

région du Moyen-Orient a
atteindre les standards in-
ternationaux, notamment
ceux liés a 'hygiene et 4 la
sécurité alimentaires, ot 3

‘mettre en place de bonnes

ratiques propres 3 assurer |
3

2 salubrit¢ des produits
qu’ils offrent.
En plus de la méthode

HACCP et du Codex Ali-
mentarius, le guide inclut
des consignes  pour tra-
vailler dans un environne-
ment « halal » et a pour but
d’aider les professionnels’
a évaluer et appliquer les
pratiques d’hygiéne néces-
saires en tenant compte des
exigences de la pro£uctioﬁ‘

« halal »,




